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CHAMPAGNE CUVÉE
MARIE PREMIER
CRU BRUT

CHARAKTER
Dieser trockene Champagner reift drei Jahre im 
Weinkeller und schimmert im Glas mit einer 
blass-gelber Farbe. Am Gaumen zeigt sich der 
Champagner körperreich und füllig, mit einer fei-
nen Perlage sowie einem leichten Nachhall von 
Honig und Brioche.

DATEN UND FAKTEN
•	 Frankreich
•	 Champagne Patrick Bigar
•	 Trinktemperatur 8 - 10°C
•	 Lagerfähigkeit 2 - 3 Jahre

PASST ZU

STAND 11.01.2022 | V1

AUS FRANKREICH
KÖRPERREICH &  FEIN


