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S C H M A C K H A F T E 
S O R T I M E N T S V I E L FA LT

N U R  F Ü R  K U R Z E  Z E I T

S A I S O N A L E R  G E N U S S

STOLLEN UND GUTEDELSTOLLEN

Entdecken Sie den einzigartigen Genuss  
unserer Stollen und Gutedelstollen – eine  
köstliche Hommage an die regionale Tradition. 
Der Gutedelstollen ist verfeinert mit edlem 
Gutedelwein aus der renommierten Winzer-
genossenschaft Britzingen und vereint die 
harmonischen Aromen von saftigem Marzipan, 
süßen Rosinen und Sultaninen sowie zarten, 
gestiftelten Mandeln.

Beide Stollen vereinen handwerkliche Back-
kunst mit den besten Zutaten und verleihen 
jedem Bissen eine besondere Note. Ein Fest-
tagsgebäck, das die Sinne verwöhnt und 
Weihnachtsfreude auf besonders feine Weise 
erlebbar macht.

FESTLICHE GENUSSMOMENTE:  
EXQUISITES WEIHNACHTSGEBÄCK 
AUS DER HIEBER KONDITOREI

Feinste Zutaten, naturbelassene Rohstoffe  
und spezielle Rezepturen machen unsere Produkte  
zu etwas ganz Besonderem.
Diese Leckereien sind ab Anfang November in der 
Selbstbedienungs-Backwarenwelt erhältlich. 
Solange der Vorrat reicht.

Feinste Zutaten, naturbelassene Rohstoffe  
und spezielle Rezepturen machen unsere Produkte  
zu etwas ganz Besonderem.
Diese Leckereien sind ab Mitte November an allen 
Backständen erhältlich. Solange der Vorrat reicht.

KÖSTLICHKEITEN FÜR 
DIE KÜHLE JAHRESZEIT 

PLÄTZCHEN VIELFALT
Die besinnliche Plätzchenzeit ist da,  
und mit ihr eine unwiderstehliche  
Vielfalt an feinen Köstlichkeiten. Zarte Va-
nillekipferl, buttriger Heidesand, fruchtige 
Linzerherzen und traditionelle Linzertorten 
– die Auswahl lässt keine Wünsche offen. 
Würzige Zimtsterne, luftige Kokosmakronen 
und aromatische Anisplätzchen runden das 
festliche Gebäcksortiment perfekt ab.

Ob zum Verschenken oder für den eigenen 
Genuss – diese himmlischen Leckereien aus 
der HIEBER Konditorei sorgen für weih-
nachtliche Momente voller Freude und 
Geschmack.



Feiern Sie ein besonderes Ereig-
nis? Ob Geburtstag, Jubiläum oder 
Hochzeitstag – oder auch bei einer 
spontanen Einladung – wir versü-
ßen jeden Anlass. Von fruchtigen 
Erdbeer- und Himbeerkuchen bis 
hin zu sahnigen Torten – unsere 
meisterhaft abgestimmten Zuta-

ten sorgen für ein unvergleichlich 
vollmundiges Geschmackserlebnis.

Auch individuelle mehrstöckige 
Hochzeitstorten kreieren wir nach 
Ihren Wünschen. Erleben Sie die 
traditionelle Kunst der HIEBER  
Konditorei mit allen Sinnen.  

Unsere erlesene Tortenauswahl 
überzeugt durch perfekte Har-
monie aus Ästhetik, Rezeptur und 
höchster Qualität. Mit außerge-
wöhnlich luftiger Cremigkeit und 
delikaten Geschmacksnoten ma-
chen wir jede Torte zu einem  
besonderen Genuss.

T O R T E N  & K U C H E N  –
S O  I N D I V I D U E L L  W I E  S I E  S E L B S T

Ja, auch das ist möglich!  
Mit unserem Fototortendru-
cker können Sie Ihrer Torte 
oder Kuchen eine persön-
liche Note geben. Mit einem 
Foto Ihrer Liebsten oder zur 
Geburt des Enkels, zur Ein-
schulung, aber auch zum 
runden Geburtstag können 
Sie besondere, individuelle 
Glückwünsche verschenken. 
Hier ist fast alles möglich.  
Wir freuen uns auf Ihren 
Auftrag!

Diese Entscheidung ist nicht 
einfach, denn hier gibt es 
nahezu unbegrenzte Mög-
lichkeiten. Von stilvoll und 
geradlinig bis hin zu ver-
spielt und extravagant ist 
vieles möglich. Ein exotisches 
Arrangement aus Früchten 
und Ganache. Eins ist sicher, 
kein Stück bleibt übrig!

Was mögen Ihre Gäste?  
Die Geschmäcker sind  
verschieden. Unsere Matrix 
ermöglicht sehr viele ver-
schiedene Variationsmöglich-
keiten um Allen gerecht zu 
werden. Jede Etage kann mit 
einer neuen Variation gestal-
tet werden oder eine einheit-
liche Sorte für alle Schichten 
gewählt werden. 
Sie entscheiden!

Die Anzahl der Portionen 
kann sehr genau bestimmt 
werden. In der Übersicht 
über Größen und Portionen 
haben wir unsere Erfah-
rungswerte zusammengetra-
gen und können so an Hand 
Ihrer Gästezahl die passen-
den Etagen wählen.  
Fragen Sie uns!

Die erste Entscheidung, 
die getroffen werden sollte. 
Welche Variationen stehen 
zur Auswahl. Runde Formen, 
Herzen oder Sonderwünsche? 
Hohe oder flache Torten? Alles 
ist möglich, kombinieren Sie 
nach Belieben. Wir freuen 
uns auf die Herausforderung.

WIR BRINGEN IHRE  
WÜNSCHE IN FORM!

ZUM VERZEHREN  
VERZIERT!

DIE RICHTIGE MENGE  
BESTIMMEN!

FÜR JEDEN GESCHMACK  
DIE PASSENDE FÜLLUNG!

FOTO AUF  
EINEM KUCHEN?
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HIEBER Bad Krozingen
Tulpenbaumallee 22
79189 Bad Krozingen

PAMELA SCHNEIDER 
LEITUNG

DER KONDITOREI 

SYBILLE GÜLDNER
STELLVERTRETUNG UND 

AUSBILDUNGSVERANTWORTLICHE 
 

+49 7633 924974-55
Telefonische Erreichbarkeit

Mo. – Fr. von 8 bis 13 Uhr

Lust auf eine Ausbildung bei HIEBER?
Wir bilden aus!  
Weitere Informationen finden Sie auf www.hieber.de/ausbildung

M I T  L E I D E N S C H A F T  F Ü R  
D I E  KO N D I T O R E I K U N S T

W I R  F R E U E N  U N S  
F Ü R  S I E  Z U  B A C K E N

Ob frisches Gebäck, ein Treffen 
mit Freunden oder ein großes 
Fest - das eingespielte Team der 
HIEBER Konditorei Bad Krozingen 
produziert für Sie eine feine Aus-
wahl an süßen Köstlichkeiten, 
damit Ihr Vorhaben ein sicherer 
Erfolg wird.

Ihr HIEBER Konditorei Team

Seit wann sind Sie in der HIEBER 
Konditorei? 
In der HIEBER Konditorei bin ich 
seit 2021. Im August habe ich da-
mals meine Ausbildung zum Kon-
ditor begonnen. Schon ein Jahr 
zuvor durfte ich das Unternehmen 
als Aushilfe im Laden kennenler-
nen – das war mein erster Schritt in 
die HIEBER-Familie. 

Was sind Ihre Ziele?  
Mein erstes Ziel nach der Ausbil-
dung war es, den Konditormeister 
zu machen – und das konnte ich
im Sommer dieses Jahres mit der 
Unterstützung von HIEBER errei-
chen. Als nächstes möchte ich
weitere Praxiserfahrung sammeln, 
unser Azubi-Team in der Ausbil-
dung unterstützen und natürlich 
stetig Neues dazulernen. Unser 
Beruf entwickelt sich ständig wei-
ter, und genau das macht ihn so 
spannend.

Was ist Ihr Lieblingsprodukt  
in der HIEBER Konditorei?  
Ich mag besonders unsere Blech-
kuchen-Schnitten – die gehen ein-
fach immer! In der Winterzeit sind 
unsere Vanillekipferl allerdings 
mein absoluter Favorit. Der Duft 
allein ist schon ein Stück Weih-
nachtsstimmung.

Was ist besonders an  
der HIEBER Konditorei?
Neben dem tollen Team, das  
wirklich unersetzlich ist, schätze  
ich besonders die Freiheit, kreativ 
zu arbeiten. Wir haben die Mög-
lichkeit, spontan neue Produkte 
auszuprobieren und sie unseren 
Kunden anzubieten. Diese Offen-
heit für Ideen findet man nicht 
überall – bei HIEBER können wir 
unserer Kreativität freien Lauf 
lassen.

Lust auf einen Job bei HIEBER?
Weitere Informationen finden Sie auf www.hieber.de/jobs

MILOS MEDIC


